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Załącznik Nr 1 do Regulaminu 

Oświadczenie Wykonawcy

o spełnianiu warunków udziału w Konkursie

Składając Ofertę w Konkursie ofert na najem lokalu w celu prowadzenia działalności gastronomicznej w nieruchomości Centrum Zarządzania Innowacjami i Transferem Technologii Politechniki Warszawskiej usytuowanej w Warszawie przy ul. Rektorskiej 4
Oświadczamy, że spełniamy warunki określone w pkt. § 3 ust. 1 Regulaminu, tj.:

1) posiadamy, co najmniej 5-letnie doświadczenie w prowadzeniu działalności gastronomicznej oraz 
w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania Ofert w niniejszym Konkursie realizowaliśmy z należytą starannością co najmniej 1 (jedną) usługę polegającą na prowadzeniu bufetu/bistro/stołówki przez okres minimum 1 (jednego) roku,
2) nie zalegamy z opłacaniem podatków, opłat oraz składek na ubezpieczenie zdrowotne lub społeczne,
3) nie prowadzi się w stosunku do nas postępowania upadłościowego, nie ogłoszono naszej upadłości ani nie jesteśmy w likwidacji,
4) posiadamy uprawnienia do wykonywania określonej w Konkursie działalności lub czynności, jeżeli ustawy nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień,
5) znajdujemy się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej realizację zadania.
__________________, dnia __ __ 2017 roku

___________________________________

(pieczęć i podpis Oferenta)

Załącznik Nr 2 do Regulaminu
FORMULARZ OFERTOWY
Do:

(nazwa i adres Zamawiającego)

W odpowiedzi na ogłoszenie o Konkursie ofert na najem lokalu w celu prowadzenia działalności gastronomicznej w nieruchomości Centrum Zarządzania Innowacjami i Transferem Technologii Politechniki Warszawskiej usytuowanej w Warszawie przy ul. Rektorskiej 4
my niżej podpisani:

działając w imieniu i na rzecz:

(nazwa (firma) i dokładny adres Oferenta)

1. SKŁADAMY OFERTĘ na wykonanie przedmiotu zamówienia zgodnie z Regulaminem.

2. OŚWIADCZAMY, że zapoznaliśmy się z Regulaminem i uznajemy się za związanych określonymi w nim postanowieniami i zasadami postępowania.

3. OFERUJEMY stawkę czynszu miesięcznego w kwocie netto ……………… zł. (słownie złotych: ………………………………….........................................................................................................) powiększoną o podatek VAT (23%) w wysokości ……………… zł., co w wyniku daje kwotę brutto …………… zł. (słownie złotych ……………………………………………………….........................................
………………………………………………………………………………………………………………………….)
4. OŚWIADCZAMY, że dokonaliśmy oględzin lokalu i zapoznaliśmy się z jego stanem technicznym 
i w przypadku wyboru naszej Oferty i zawarcia z nami Umowy, nie będziemy zgłaszać w trakcie jej obowiązywania, roszczeń wobec Wynajmującego z tytułu nakładów poniesionych na zagospodarowanie 
i modernizację lokalu, w celu rozpoczęcia w nim działalności.

5. OŚWIADCZAMY, że w przypadku wyboru naszej Oferty, przed rozpoczęciem najmu uzyskamy wszelkie wymagane przepisami prawa zezwolenia i koncesje na prowadzenie działalności w wynajmowanym lokalu.

6. ZOBOWIĄZUJEMY SIĘ, w przypadku wyboru naszej Oferty, do wpłacenia kaucji gwarancyjnej 
w wysokości 1-miesięcznego czynszu wraz z podatkiem VAT, przed podpisaniem Umowy.
7. UWAŻAMY SIĘ za związanych niniejszą Ofertą przez czas wskazany w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia, tj. przez okres 60 dni od upływu terminu składania Ofert.

8. OŚWIADCZAMY, że zapoznaliśmy się z Istotnymi Postanowieniami Umowy, stanowiącymi Załącznik nr 4 do Regulaminu i zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej Oferty, do zawarcia Umowy zgodnej 
z niniejszą Ofertą, na warunkach określonych w Regulaminie, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

9. WSZELKĄ KORESPONDENCJĘ w sprawie niniejszego postępowania należy kierować do: 

Imię i nazwisko:
……………………………………………………………….

Nazwa:
……………………………………………………………….

Adres:
……………………………………………………………….

Telefon/Fax:
……………………………………………………………….

Adres e-mail:
……………………………………………………………….

10. OŚWIADCZAMY, że wszystkie dane zawarte w niniejszym Formularzu ofertowym, jak i we wszystkich Załącznikach, odpowiadają rzeczywistości i są zgodne z prawdą.
11. OFERTĘ niniejszą składamy na ......... kolejno ponumerowanych stronach, oraz dołączamy do niej następujące oświadczenia i dokumenty:
a) oryginału wypełnionego i podpisanego Oświadczenia (Załącznik nr 1 do Regulaminu),

b) oryginału wypełnionego i podpisanego Formularza ofertowego (Załącznik Nr 2 do Regulaminu) wraz z Załącznikami,
c) opis prowadzonej dotychczas działalności gastronomicznej wraz z dokumentami potwierdzającymi, że świadczona usługa była realizowana z należytą starannością,
d) aktualnego — wystawionego nie wcześniej niż 6 miesięcy przed terminem składania Ofert - odpisu 
z właściwego rejestru lub centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej,
e) aktualnego — wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed terminem składania Ofert - zaświadczenia właściwego Naczelnika Urzędu Skarbowego oraz właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzających odpowiednio, że Oferent nie zalega z opłacaniem podatków, opłat oraz składek na ubezpieczenie zdrowotne lub społeczne,
f) decyzji o nadaniu nr REGON, NIP,
g) oryginału lub kopii potwierdzonej notarialnie pełnomocnictwa udzielonego w formie pisemnej 
w przypadku umocowania pełnomocnika do reprezentowania Oferenta w niniejszym Konkursie 
i zawarcia Umowy.
__________________ dnia __ __ 2017 roku


___________________________________

(pieczęć i podpis Oferenta)

Załącznik nr 1 do Formularza ofertowego

UROZMAICENIE MENU
UWAGA!

- Wszystkie ceny należy zaokrąglić do pełnych dziesiątek groszy

- Przy daniach należy podać ich gramaturę

Zupy
Danie nr 1: …………...…………………...…….., gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 2: …………………………….…...……, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 3: ……………………………….………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 4: ………………………………………., gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 5: …………………….…………………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 6: ……………………………....………., gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 7: ……………………………………..…, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 8: ………………….……….……………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 9: ……………………………………..…, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 10: ………………………………….………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Dania mięsne

Danie nr 1: …………...…………………...………, gramatura ………ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 2: …………………………….…...…….., gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 3: ……………………………….………., gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 4: ……………………………………….., gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 5: …………………….…………………., gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 6: ……………………………..…………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 7: ……………………………………..…., gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 8: ………………….……….……………., gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 9: ……………………………………..…., gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 10: ………………………………….……, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Dania jarskie

Danie nr 1: ……………………………...………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 2: …………………………………...…, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 3: ……………………………...………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 4: ………...……………………………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 5: ……………………………...………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Dania rybne

Danie nr 1: ……………………………...………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 2: ……………………………...………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 3: ……………………………...………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 4: ……………………………...………, gramatura ……… ml/g

cena brutto ………….. zł

Danie nr 5: ……………………………...………, gramatura ……… ml/g
cena brutto ………….. zł
__________________ dnia __ __ 2017 roku


___________________________________

(pieczęć i podpis Oferenta)
Załącznik nr 2 do Formularza ofertowego

ZESTAWIENIE CEN ZESTAWÓW DAŃ OBIADOWYCH
Zestaw I
a) Zupa pomidorowa z makaronem (330 ml)

b) Kotlet schabowy (150 g), ziemniaki gotowane (100 g), surówka (100g)

zestaw I: cena brutto ………………………………………………….zł

Zestaw II
a) Żurek z jajkiem (330 ml)

b) Gulasz wieprzowy (150 g), kasza gryczana (100 g), surówka (100g)

zestaw II: cena brutto ………………………………………………….zł

Zestaw III
a) Zupa pieczarkowa (330 ml)

b) Makaron z warzywami grillowanymi z fetą ( 300g)
zestaw III: cena brutto ………………………………………………….zł

Zestaw IV

a) Barszcz czerwony (330 ml)

b) Pierogi z mięsem i z okrasą (10 szt.)

zestaw IV: cena brutto ………………………………………………….zł

__________________ dnia __ __ 2017 roku


___________________________________

(pieczęć i podpis Oferenta)

Załącznik Nr 3 do Formularza ofertowego

WYKAZ DOŚWIADCZENIA
potwierdzający doświadczenie Wykonawcy w świadczeniu usług polegających na obsłudze cateringowej wydarzeń (np. konferencji, bankietów, szkoleń, przyjęć, itp.) zorganizowanych dla grupy minimum 150 osób każde, które obejmowały co najmniej serwis kawowy wraz z galanterią cukierniczą oraz przekąski typu finger foods - 1 pkt za każdą prawidłowo potwierdzoną usługę.
	Nazwa Odbiorcy usługi
	Zakres wykonanej usługi
	Termin realizacji

	1
	2
	3

4

	
	Rodzaj imprezy:

Ilość uczestniczących osób:

Menu*:
	

	
	Rodzaj imprezy:

Ilość uczestniczących osób:

Menu*:
	

	
	
	


* W opisie menu wystarczające będzie podanie ogólnych informacji dotyczących jego składu, tj. podanie po kilka nazw pozycji zaserwowanych jako przekąski, napoje, dodatki, itp.

UWAGA:

· Każda usługa powinna być wykazana w oddzielnym wierszu tabeli.

· Do powyższej tabeli Wykonawca powinien dodać tyle wierszy, ile usług wykazuje.
__________________ dnia __ __ 2017 roku


___________________________________

(pieczęć i podpis Wykonawcy)
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