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REGULAMIN
konkursu ofert na najem lokalu w celu prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej w nieruchomosci
Centrum Zarzadzania Innowacjami i Transferem Technologii Politechniki Warszawskiej usytuowanej
w Warszawie przy ul. Rektorskiej 4

§1

Postanowienia ogélne

1. Organizator Konkursu — Centrum Zarzadzania Innowacjami i Transferem Technologii Politechniki
Warszawskiej (dalej CZIITT PW), ul. Rektorska 4, 00-614 Warszawa.

Do Konkursu ofert nie stosuje sie przepiséw ustawy Prawo zamdwien publicznych.
3. llekro¢ mowa jest o:

a) Konkursie — nalezy przez to rozumie¢ Konkurs ofert na najem lokalu w celu prowadzenia dziatalnosci
gastronomicznej w nieruchomosci Centrum Zarzadzania Innowacjami i Transferem Technologii
Politechniki Warszawskiej usytuowanej w Warszawie przy ul. Rektorskiej 4,

b) Regulaminie — nalezy przez to rozumie¢ Regulamin konkursu ofert na najem lokalu w celu
prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej w nieruchomosci Centrum Zarzadzania Innowacjami
i Transferem Technologii Politechniki Warszawskiej usytuowanej w Warszawie przy ul. Rektorskiej 4

c) Wynajmujgcym — nalezy przez to rozumie¢ CZIiTT PW,
d) Najemcy — nalezy przez to rozumie¢ podmiot, ktérego oferta zostata wybrana za najkorzystniejszg

i z ktérym zostanie podpisana Umowa na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej w budynku CZIiTT
PW,

e) Oferencie — nalezy przez to rozumie¢ podmiot, ktéry ztozyt Oferte w Konkursie.

§2

Przedmiot Konkursu

Przedmiotem Konkursu jest najem lokalu w celu prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej - bufetu.

2. Celem Konkursu jest wylonienie podmiotu, z ktérym zostanie zawarta Umowa najmu lokalu
wymienionego w § 2 ust. 3 i 4 z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalnosci gastronomiczne;.

3. Lokal, o ktérym mowa w pkt. 1, znajduje sie na parterze budynku bedgcego w trwatym zarzadzie
Centrum Zarzadzania Innowacjami i Transferem Technologii Politechniki Warszawskiej, usytuowanym
w Warszawie przy ul. Rektorskiej 4.

4. Lokal, o tgcznej powierzchni 136,19 m?, skilada sie z pomieszczenia na prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej (Sala konsumpcyjna) o powierzchni 106,23 m? oraz zaplecza kuchenno-socjalnego
o powierzchni 29,96 m?.

5. Zawarcie Umowy najmu na wymieniony w § 2 ust. 3 i 4 lokal jest przewidziane na okres 2 lat
z miesiecznym okresem wypowiedzenia na skutek przyczyn wskazanych w § 9 Umowy najmu.

6. Klientami bufetu bedg pracownicy CZIiTT PW i inne osoby korzystajgce z budynku (gtéwnie studenci,
osoby korzystajgce z infrastruktury badawczo-naukowej budynku oraz podmioty funkcjonujgce
w Inkubatorze Innowacyjnosci CZIiITT PW). CZIiTT PW to miejsce wspotpracy regionalnego biznesu,
instytucji otoczenia biznesu, inicjatyw klastrowych, NGO-séw i administracji. Dziatania CZIiTT PW
skierowane sg zaréwno do $rodowiska akademickiego Politechniki Warszawskiej (naukowcy, studenci),
innych szkot wyzszych jak i srodowiska naukowego z regionu, kraju, zagranicy. Beneficjentami sg
réwniez mazowieccy przedsiebiorcy, w tym start-upy, jednostki sfery B+R z Warszawy i Mazowsza,
jednostki samorzadu terytorialnego oraz organizacje pozarzagdowe.

7. W budynku pracuje okoto 70 osdb, natomiast rotacyjnie z budynku korzysta okoto 300 oséb dziennie.
Ponadto w CZIiTT PW organizowane sg réznego rodzaju wydarzenia (w 2016 roku w budynku odbyto
sie 700 wydarzen, w ktdrych fgcznie wzieto udziat okoto 40 tys. oséb).
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Zaplecze kuchenno-socjalne wyposazone jest w ptyte indukcyjng, okap, kuchenke mikrofalowg, czajnik
elektryczny, lodéwke, zlewozmywak oraz szafki kuchenne.

Pozostaty sprzet gastronomiczny i AGD, stoliki i krzesta w Sali konsumpcyjnej oraz inne wyposazenie
niezbedne do prowadzenia bufetu (m.in. talerze, sztuéce, serwisy kawowe szklanki, serwetki i inne.)
zapewnia Najemca we wtasnym zakresie.

Najemca jest zobowigzany do wyposazenia lokalu w niezbedny sprzet do prowadzenia objetej Umowag
dziatalnosci na wtasny koszt, zgodnie z wymogami sanitarnymi i technologicznymi.

Najemca zobowigzany bedzie prowadzi¢ dziatalnosé¢ w dniach pracy CZIiTT PW, {j. od poniedziatku
do piagtku, w godzinach (minimum) 8:00-17:00 (przy czym obiady beda dostepne w sprzedazy
w godzinach (minimum) 12:00-14:00) oraz, w przypadku wystgpienia takiej koniecznosci, w weekendy
(terminy i godziny beda zgtaszane Najemcy z co najmniej 2 tygodniowym wyprzedzeniem).

Prowadzona przez Najemce dziatalnos¢ polegac bedzie w szczegdlnosci na:

a) sprzedazy obiaddw przygotowanych w siedzibie Najemcy lub innym odpowiednio przystosowanym
do tego pomieszczeniu i dostarczanych do bufetu przy ul. Rektorskiej 4 (brak mozliwosci
przygotowywania dan na miejscu w wynajmowanym lokalu), z mozliwoscig samodzielnego
komponowania zestawu przez klienta tj.:

- ZUup,

- dan miesnych,

- dan jarskich,

- dan rybnych,

- dodatkéw typu: ziemniaki, kasze, ryz, makarony, itp.,

- dodatkéw typu: suréwka, jarzyny gotowane, itp.,

z mozliwoscig konsumpcji na miejscu lub na wynos w pojemnikach jednorazowych.

b) prowadzeniu bufetu szybkiej obstugi, obejmujgcego co najmnie;j:

- sprzedazy kanapek $wiezych,

- sprzedazy wyrobow garmazeryjnych,

- sprzedazy safatek,

- sprzedazy gorgcych napojow (herbata, kawa z ekspresu),

- sprzedazy wyrobow cukierniczych i stodyczy,

- sprzedazy napojéow (wody mineralnej gazowanej, niegazowanej; sokéw owocowych,
warzywnych, mieszanych — rézne smaki).

c) Najemca ma prawo do sprzedazy takze innych nie wymienionych w niniejszym Regulaminie

positkbw oraz produktéw spozywczych po cenach nie odbiegajgcych od cen rynkowych,
z wytgczeniem produktow alkoholowych i tytoniowych,

d) Najemca udostepni w Sali konsumpcyjnej co najmniej 3 tytuty prasowe (prasy codziennej) do uzytku

klientow,

e) Najemca opracuje i opublikuje w bufecie dzienny jadtospis oraz przesle go do oséb wskazanych

przez Wynajmujgcego.

Wszystkie oferowane dania bedg dostepne takze jako potowa dania w cenie odpowiadajacej potowie

ceny dania.

Ceny dan przedstawione przez Oferenta w Zatgcznikach do Formularza ofertowego bedg okreslone

Z niewygorowanym zyskiem.

Najemca zobowigzuje sie utrzymac¢ ceny dan w pierwszym roku obowigzywania Umowy na poziomie

cen przedstawionych w Zatgcznikach do Formularza ofertowego.

Najemca zobowigzuje sie do statego utrzymania urozmaiconego asortymentu potraw i positkéw

i podawania ich na estetycznej zastawie, ktérg dostarczy we wtasnym zakresie.

Najemca bedzie utrzymywat lokal w nalezytym stanie technicznym, technologicznym i sanitarnym,

bedzie dbat nalezycie o utrzymanie czystosci, a takze przestrzegat zasad bezpieczenstwa

przeciwpozarowego i sanitarnego oraz ponosit odpowiedzialno$¢ z tego tytutu.

Lokal jest wyposazony w niezbedny sprzet ppoz.
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§3

Warunki udziatu w Konkursie

Oferty w Konkursie mogg sktada¢ podmioty:

a) posiadajgce, co najmniej 5-letnie doswiadczenie w prowadzeniu dziatalnosci gastronomicznej oraz
wykazg, ze w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania Ofert w niniejszym Konkursie
realizowaly z nalezytg starannoscig co najmniej 1 (jedng) ustuge polegajgcg na prowadzeniu
bufetu/bistro/stotéwki przez okres minimum 1 (jednego) roku,

b) niezalegajace z optacaniem podatkéw, optat oraz sktadek na ubezpieczenie zdrowotne lub spoteczne,

c) w stosunku, co do ktérych nie prowadzi sie postepowania upadtosciowego, nie ogtoszono ich
upadtosci ani nie sg w likwidacji,

d) posiadajgce uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy
naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien,

e) znajdujgce sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej realizacje zadania.
Wynajmujacy zgda ztozenia nastepujgcych dokumentow:
a) oryginatu wypetnionego i podpisanego O$wiadczenia (Zatgcznik nr 1 do Regulaminu),

b) oryginatu wypetnionego i podpisanego Formularza ofertowego (Zatgcznik Nr 2 do Regulaminu) wraz
z Zatgcznikami,

c) opis prowadzonej dotychczas dziatalnosci gastronomicznej wraz z dokumentami potwierdzajgcymi,
ze $wiadczona ustuga byta realizowana z nalezytg starannoscia,

d) aktualnego — wystawionego nie wczesniej niz 6 miesiecy przed terminem skfadania Ofert - odpisu
z wtasciwego rejestru lub centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci gospodarczej,

e) aktualnego — wystawionego nie wczesniej niz 3 miesigce przed terminem skitadania Ofert -
zaswiadczenia wiasciwego Naczelnika Urzedu Skarbowego oraz witasciwego oddziatu Zaktadu
Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego potwierdzajgcych
odpowiednio, ze Oferent nie zalega z optacaniem podatkéw, optat oraz sktadek na ubezpieczenie
zdrowotne lub spoteczne,

f) decyzji o nadaniu nr REGON, NIP,

g) oryginatu lub kopii potwierdzonej notarialnie petnomocnictwa udzielonego w formie pisemnej
w przypadku umocowania petnomocnika do reprezentowania Oferenta w niniejszym Konkursie
i zawarcia Umowy.

Dokumenty wymienione powyzej pod pozycjg c), d) i €) moga byé przedtozone w formie oryginatu lub

kserokopii potwierdzonej za zgodnos¢ z oryginatem przez Oferenta. Forma pozostatych wymienionych

powyzej dokumentow zostata okreslona bezposrednio w ich opisach.

Oferta musi by¢ podpisana; za podpisanie uznaje sie wlasnoreczny podpis ztozony (w sposob

umozliwiajgcy identyfikacje osoby) przez Wykonawce Iub opatrzenie bezpiecznym podpisem

elektronicznym weryfikowanym przy pomocy waznego kwalifikowanego certyfikatu.

Oferta musi zosta¢ podpisana przez osobe upowazniong do reprezentowania Wykonawcy (Za osoby

uprawnione do reprezentowania Wykonawcy uznaje sie osoby upowaznione do reprezentowania

Wykonawcy, wskazane we wiasciwym rejestrze lub centralnej ewidencji i informacji o dziatalno$ci

gospodarczej bgdz w stosownym petnomocnictwie).

Oferent zobowigzany jest do dokonania wizji lokalu.

Wizja lokalna odbedzie sie dnia 17.02.2017 r. o godz. 10:00. Udziat w wizji lokalnej nalezy zgtosi¢
podajac swoje dane na adres e-mail zamowienia.cziitt@pw.edu.pl

Osoba uprawniong do kontaktéw z Wykonawcami z ramienia Zamawiajacego jest: p. Anna Basiak,
specjalista ds. zaméwien publicznych, tel. 22 234 71 58, e-mail: zamowienia.cziitt@pw.edu.pl

Oferty wraz z wymaganymi dokumentami nalezy skiada¢ w zamknietej kopercie do dnia
3 marca 2017 r. do godz. 11:00 w siedzibie Centrum Zarzgadzania Innowacjami i Transferem
Technologii Politechniki Warszawskiej, ul. Rektorska 4, 00-614 Warszawa, Sekretariat ogdlny, parter.
Koperta powinna zawiera¢ nazwe i dokfadny adres Oferenta, telefon kontaktowy oraz dopisek: ,,Oferta
konkursowa na najem lokalu przeznaczonego na prowadzenie bufetu”.
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10.
1.

a)
b)

d)
e)

Termin zwigzania Ofertg wynosi 60 dni od uptywu terminu sktadania Ofert.
Wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i sporzgdzeniem oferty ponosi Oferent.
§4
Zasady Konkursu
Konkurs uznaje sie za wazny, jezeli wptynie co najmniej jedna Oferta.

Ztozone Oferty weryfikuje i ocenia Komisja konkursowa powotana w tym celu przez Dyrektora CZIiTT
PW.

Komisja konkursowa:
przyjmuje Oferty,
otwiera Oferty,
przyjmuje dodatkowe oswiadczenia i wyjasnienia Oferentéw,
dokonuje analizy Ofert,
odrzuca Oferte, jezeli Oferta nie spetnia wymogéw formalnych, z zastrzezeniem pkt f),

wzywa Oferentéw do ztozenia stosownych wyjasnien dotyczgcych oswiadczen lub dokumentow, jezel
brak takiego wezwania skutkowatby koniecznoscig uniewaznienia Konkursu,

sporzadza protokot z wyboru Oferty, wraz z uzasadnieniem, ktory przedktada Dyrektorowi CZIiITT PW do
zatwierdzenia.

Otwarcie Ofert jest jawne i odbedzie sie w dniu 3 marca 2017 r., o godz. 11:30, w sali 0.01 (parter).
Brak wypetnionego Formularza ofertowego i/lub ktéregokolwiek Zatgcznika do Formularza ofertowego
spowoduje bezwzgledne odrzucenie Oferty.

§5
Kryteria oceny Ofert

Komisja konkursowa dokonujgc oceny Ofert stosowac¢ bedzie nastepujgce kryteria:

Nazwa kryterium Waga

Kwota miesiecznego czynszu za najem

. . 30%
pomieszczen (C)
Urozmaicenie menu (UM) 20%
Srednia (arytmetyczna) cena zestawu obiadowego

30%

(Z0O)
Doswiadczenie Wykonawcy w swiadczeniu ustug

. 10%
cateringowych (D)
Koncepcja aranzacji miejsca konsumpcji (KA) 10%

Ocena Ofert w poszczegodlnych kryteriach bedzie sie odbywata w nastepujacy sposaob:

I. Kwota miesiecznego czynszu za najem pomieszczen (C)- kwota bez podatku VAT —
maksymalnie 40 pkt — wedtug nastepujacego wzoru:

Kwota czynszu w Ofercie badanej

C= x 100 x 30%
Najwyzsza oferowana kwota czynszu

Minimalna stawka czynszu najmu wynosi - 4 500,00 zi + 23% VAT (przy czym stawka
ta obejmuje optaty zwigzane z uzytkowaniem lokalu, tj. optaty za energie elektryczna,
centralne ogrzewanie oraz wode).

UWAGA:
- Whyniki w kryterium zostang zaokrgglone do dwéch miejsc po przecinku.
- Przyjmuje sie, ze 1% = 1 pkt i tak zostanie przeliczona liczba punktéw w kryterium.
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I/

1.

- Proponowana kwota miesiecznego czynszu musi by¢ okreslona z doktadnoscig do dwéch miejsc
po przecinku.

Urozmaicenie menu (UM) - maksymalnie 20 pkt — w kryterium bedzie oceniana réznorodnos¢é

dan zaproponowanych przez Oferenta w Ofercie, ktére beda serwowane w lokalu w okresie

najmu.

Warunkiem przyznania punktéw w kryterium, jest zlozenie wypetnionego Zatacznika nr 1 do
Formularza ofertowego.

Ocena bedzie dokonana w nastepujacy sposaéb:

- kazdy z czlonkéw Komisji konkursowej dokona indywidualnej oceny ztozonego przez Oferenta
Zatgcznika nr 1 do Formularza ofertowego — Urozmaicenie menu, przyznajgc kazdej z grup dan,
tj. zupy, dania miesne, dania jarskie, dania rybne, od 0 do 5 pkt,

- kazdy z cztonkéw Komisji konkursowej moze przyzna¢ w sumie maksymalnie 20 pkt,

- punkty przyznane przez poszczegdlnych czionkéw Komisji konkursowej zostang zsumowane,
a nastepnie podzielone przez liczbe cztonkéw Komisji konkursowej ($rednia arytmetyczna).

Srednia (arytmetyczna) cena zestawu obiadowego (ZO) - maksymalnie 20 pkt — wedfug
nastepujacego wzoru:

Najnizsza $rednia (arytmetyczna) cena zestawu obiadowego
Z0 = - x 100 x 30%
Srednia (arytmetyczna) cena zestawy obiadowego w Ofercie badanej

Warunkiem przyznania punktéw w kryterium, jest zlozenie wypetnionego Zatacznika nr 2 do
Formularza ofertowego.

Przed przystgpieniem do oceny wg powyzszego wzoru, Komisja konkursowa, na podstawie danych
zawartych w Zatgczniku nr 2 do Formularza ofertowego — Zestawienie cen zestawow obiadowych,
wyliczy $rednig (arytmetyczng) cene zestawu obiadowego w kazdej ztozonej Ofercie.

UWAGA:

- Whyniki w kryterium zostang zaokrgglone do dwdch miejsc po przecinku.

- Przyjmuje sie, ze 1% = 1 pkt i tak zostanie przeliczona liczba punktéw w kryterium.

- Wszystkie ceny zestawéw obiadowych muszg by¢ okreslone z doktadnoscig do dwdch miejsc po
przecinku.

IV. Doswiadczenie Wykonawcy w swiadczeniu usfug cateringowych (D) — maksymalnie 10 pkt —

w kryterium bedzie oceniane doswiadczenie Oferenta w Swiadczeniu ustug polegajgcych na
obstudze cateringowej wydarzen (np. konferencji, bankietéw, szkolen, przyjeé, itp.)
zorganizowanych dla grupy minimum 150 oséb kazde, ktore obejmowaly co najmniej serwis
kawowy wraz z galanterig cukierniczg oraz przekaski typu finger foods - 1 pkt za kazda
prawidfowo potwierdzong ustfuge.

Warunkiem przyznania punktéw, jest ztozenie tabeli "Wykaz doswiadczenia”, sporzadzonej wg
wzoru stanowigcego Zatgcznik nr 3 do Formularza ofertowego wraz z dokumentami
potwierdzajgcymi nalezyte wykonanie wykazanych ustug.

Komisja konkursowa przyzna punkty na podstawie zatgczonych do Oferty referencji/opinii
potwierdzajgcych nalezyte wykonanie swiadczonych ustug cateringowych, przy czym dokumenty
poswiadczajgce statg wspoétprace w zakresie obstugi cateringowej nie bedg uznawane za
potwierdzajgce nalezyte wykonanie pojedynczych ustug.

. Koncepcja aranzacji miejsca konsumpcji (KA) — maksymalnie 10 pkt — w kryterium bedzie

oceniana przedstawiona przez Oferenta koncepcja aranzacji miejsca konsumpcji,
w nastepujacych aspektach:

- wrazenia estetyczne,

- funkcjonalnosé.

Warunkiem przyznania punktéw w kryterium, jest ztozenie opisu aranzacji miejsca konsumpcji wraz
z co najmniej 3 (trzema) kolorowymi rysunkami przedstawiajgcymi propozycje aranzacji.
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Ocena bedzie dokonana w nastepujacy sposaéb:

- kazdy z cztonkéw Komisji konkursowej dokona indywidualnej oceny ztozonego przez Wykonawce
opisu, przyznajgc w kazdym z ww. aspektow, od 0 do 5 pkt,

- kazdy z cztonkéw Komisji konkursowej moze przyzna¢ w sumie maksymailnie 10 pkt,

- punkty przyznane przez poszczegdlnych cztonkéw Komisji konkursowej zostang zsumowane,
a nastepnie podzielone przez liczbe cztonkéw Komisji konkursowej (Srednia arytmetyczna).

Ocena koncowa Ofert zostanie obliczona jako suma punkiéw uzyskanych w poszczegoinych
kryteriach oceny Ofert wg ponizszego wzoru:

S = C+UM+ZO+D+KA
Za najkorzystniejszg zostanie uznana Oferta, ktéra uzyska najwiekszg liczbe punktow z koncowej oceny

Ofert.

W razie uzyskania przez dwie lub wiecej Ofert takiej samej liczby punktéw Wynajmujgcy wezwie
oferentéw do ztozenia Ofert dodatkowych.

Oferty zlozone po terminie okreslonym w § 3 ust. 4 zostang zwrécone bez ich otwierania.

§5

Umowa najmu

Przekazanie lokalu wybranemu Oferentowi nastgpi w terminie do 5 dni roboczych od dnia podpisania
Umowy. Najemca zobowigzany bedzie do rozpoczecia dziatalnosci w terminie do 14 dni od daty
przekazania lokalu.

Najemca zobowigzany jest, przed podpisaniem Umowy, do wniesienia kaucji gwarancyjnej w wysokosci
1-miesiecznego czynszu wraz z podatkiem VAT, tytutem zabezpieczenia Wynajmujacego o zaptate
czynszu, optat dodatkowych oraz pogorszenia przedmiotu najmu.

Kaucja zostanie wniesiona w formie pienieznej na rachunek bankowy Wynajmujgcego Numer konta
zostanie przekazany Najemcy niezwtocznie po ogtoszeniu wynikow Konkursu.

Wopfacona przez Najemce kaucja nie bedzie podlegata oprocentowaniu i waloryzacji.

Szczegotowe zasady najmu lokalu regulowaé bedzie Umowa najmu zawarta pomiedzy CZIITT PW
a Najemca.

Istotne Postanowienia Umowy okreslajgce szczegotowe warunki, na ktérych Wynajmujgcy zawrze
Umowe z Najemca, stanowig Zatgcznik nr 3 do Regulaminu.

W przypadku powstania po stronie Oferenta, ktérego Oferta zostata wybrana, okolicznosci losowych,
niemozliwych do przewidzenia w chwili ogtoszenia wynikow Konkursu, uniemozliwiajgcych podpisanie
Umowy, uprawnienie do zawarcia Umowy zdobywa Oferent, ktérego Oferta uzyskata drugg w kolejnosci
najwiekszg liczbe punktéw z koncowej oceny Ofert.

§6

Postanowienia koncowe

CZIiTT PW przystuguje prawo dokonania wyboru Oferty wg kryteriow okreslonych w § 5, jak réwniez uznania,
ze Konkurs nie dat oczekiwanego rezultatu oraz uniewaznienia Konkursu w kazdym czasie bez podania

przyczyny.

p.o. Dyrektora
Centrum Zarzadzania Innowacjami
i Transferem Technologii PW
Il
mgr Anna Rogowska

Warszawa, dnia 02.02.2017 1.
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Zalacznik Nr 1 do Regulaminu

Oswiadczenie Wykonawcy
o spetnianiu warunkow udziatu w Konkursie

Sktadajac Oferte w Konkursie ofert na najem lokalu w celu prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej
w nieruchomosci Centrum Zarzadzania Innowacjami i Transferem Technologii Politechniki
Warszawskiej usytuowanej w Warszawie przy ul. Rektorskiej 4

Oswiadczamy, ze spetniamy warunki okreslone w pkt. § 3 ust. 1 Regulaminu, tj.:

1) posiadamy, co najmniej 5-letnie doswiadczenie w prowadzeniu dziatalnosci gastronomicznej oraz
w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu skiladania Ofert w niniejszym Konkursie
realizowaliSmy z nalezytg starannoscig co najmniej 1 (jedng) ustuge polegajaca na prowadzeniu
bufetu/bistro/stotéwki przez okres minimum 1 (jednego) roku,

2) nie zalegamy z optacaniem podatkéw, optat oraz sktadek na ubezpieczenie zdrowotne lub spoteczne,

3) nie prowadzi sie w stosunku do nas postepowania upadto$ciowego, nie ogtoszono naszej upadtosci
ani nie jestesmy w likwidacji,

4) posiadamy uprawnienia do wykonywania okreslonej w Konkursie dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
ustawy naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien,

5) znajdujemy sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej realizacje zadania.

,dnia__ 2017 roku

(pieczec i podpis Oferenta)
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Zatgcznik Nr 2 do Regulaminu

FORMULARZ OFERTOWY

(nazwa i adres Zamawiajgcego)

W odpowiedzi na ogtoszenie o Konkursie ofert na najem lokalu w celu prowadzenia dziatalnosci
gastronomicznej w nieruchomosci Centrum Zarzadzania Innowacjami i Transferem Technologii
Politechniki Warszawskiej usytuowanej w Warszawie przy ul. Rektorskiej 4

my nizej podpisani:

(nazwa (firma) i doktadny adres Oferenta)

1. SKLADAMY OFERTE na wykonanie przedmiotu zaméwienia zgodnie z Regulaminem.

2. OSWIADCZAMY, ze zapoznaliémy sie z Regulaminem i uznajemy sie za zwigzanych okreslonymi w nim
postanowieniami i zasadami postepowania.

3. OFERUJEMY stawke czynszu miesiegcznego w kwocie netto .................. zt. (stownie ztotych:
................................................................................................................................................ )
powiekszong o podatek VAT (23%) w wysokosci .................. zt., co w wyniku daje kwote brutto
............... Zh (STOWNIE ZIOTYCh ... e
........................................................................................................................................... )

4. OSWIADCZAMY, e dokonaliémy ogledzin lokalu i zapoznaliémy sie z jego stanem technicznym
i w przypadku wyboru naszej Oferty i zawarcia z nami Umowy, nie bedziemy zgtasza¢ w trakcie jej
obowigzywania, roszczen wobec Wynajmujgcego z tytutu naktadéw poniesionych na zagospodarowanie
i modernizacje lokalu, w celu rozpoczecia w nim dziatalnosci.

5. OSWIADCZAMY, ze w przypadku wyboru naszej Oferty, przed rozpoczeciem najmu uzyskamy wszelkie
wymagane przepisami prawa zezwolenia i koncesje na prowadzenie dziatalnosci w wynajmowanym
lokalu.

6. ZOBOWIAZUJEMY SIE, w przypadku wyboru naszej Oferty, do wptacenia kaucji gwarancyjnej
w wysokosci 1-miesiecznego czynszu wraz z podatkiem VAT, przed podpisaniem Umowy.

7. UWAZAMY SIE za zwigzanych niniejszg Ofertg przez czas wskazany w Specyfikacji Istotnych Warunkéw
Zamowienia, tj. przez okres 60 dni od uptywu terminu skfadania Ofert.

8. OSWIADCZAMY, Ze zapoznali$my sie z Istotnymi Postanowieniami Umowy, stanowigcymi Zatgcznik nr 4
do Regulaminu i zobowigzujemy sie, w przypadku wyboru naszej Oferty, do zawarcia Umowy zgodnej
z niniejszg Ofertg, na warunkach okreslonych w Regulaminie, w miejscu i terminie wyznaczonym przez
Zamawiajgcego.

9. WSZELKA KORESPONDENCJE w sprawie niniejszego postepowania nalezy kierowac¢ do:
IMie i NAZWISKO: ..o
NAZWA:
AdrES:
Telefon/Fax: oo
Adres e-mail: L

str.8z19



10.0SWIADCZAMY, ze wszystkie dane zawarte w niniejszym Formularzu ofertowym, jak i we wszystkich
Zatgcznikach, odpowiadajg rzeczywistosci i sg zgodne z prawda.

11.0OFERTE niniejszg skladamy na ......... kolejno ponumerowanych stronach, oraz dotgczamy do niej
nastepujgce oswiadczenia i dokumenty:

a)
b)

g)

oryginatu wypetnionego i podpisanego Oswiadczenia (Zatgcznik nr 1 do Regulaminu),

oryginatu wypetnionego i podpisanego Formularza ofertowego (Zatgcznik Nr 2 do Regulaminu) wraz
z Zatgcznikami,

opis prowadzonej dotychczas dziatalnosci gastronomicznej wraz z dokumentami potwierdzajgcymi,
ze $wiadczona ustuga byta realizowana z nalezytg starannoscia,

aktualnego — wystawionego nie wczesniej niz 6 miesiecy przed terminem sktadania Ofert - odpisu
z wtasciwego rejestru lub centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci gospodarczej,

aktualnego — wystawionego nie wczeéniej niz 3 miesigce przed terminem sktadania Ofert -
zaswiadczenia wiasciwego Naczelnika Urzedu Skarbowego oraz wiasciwego oddziatu Zaktadu
Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego potwierdzajacych
odpowiednio, ze Oferent nie zalega z optacaniem podatkéw, optat oraz sktadek na ubezpieczenie
zdrowotne lub spoteczne,

decyzji o nadaniu nr REGON, NIP,

oryginatu lub kopii potwierdzonej notarialnie petnomocnictwa udzielonego w formie pisemnej
w przypadku umocowania petnomocnika do reprezentowania Oferenta w niniejszym Konkursie
i zawarcia Umowy.

dnia__ 2017 roku

(pieczec i podpis Oferenta)
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Zatacznik nr 1 do Formularza ofertowego
UROZMAICENIE MENU

UWAGA!
- Wszystkie ceny nalezy zaokragli¢ do petnych dziesiatek groszy
- Przy daniach nalezy podac ich gramature

Zupy

Danie nr1: .o , gramatura ......... mi/g

cenabrutto .............. zt
Danie nr2: ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie Nr3: ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nrd: ..o, , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nrb: ..o , gramatura ......... mi/g

cenabrutto .............. zt
Danie Nr6: ....cooi i , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie Nr7: ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie Nr8: ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nr9: ... , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nr10: ..o , gramatura ......... mi/g

cenabrutto .............. zt

Dania miesne

Danie nrd: . , gramatura ......... ml/g

cena brutto .............. zt
Danie nr2: ... , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie Nr3: ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nrd: ... , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nrb: ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
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Danie Nr6: ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie Nr7: .o, , gramatura ......... mi/g

cenabrutto .............. zt
Danie Nr8: . ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nr9: ... , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nr10: ... , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt

Dania jarskie

Danie nr1: ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nr2: ... , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nr3: ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danienrd: ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nr5: ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt

Dania rybne

Danie nrd: . , gramatura ......... mi/g

cenabrutto .............. zt
Danie nr2: ... , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nr3: ..o , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danienrd: ... , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt
Danie nrb: ... , gramatura ......... ml/g

cenabrutto .............. zt

dnia 2017 roku

(pieczec i podpis Oferenta)
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Zatacznik nr 2 do Formularza ofertowego
ZESTAWIENIE CEN ZESTAWOW DAN OBIADOWYCH

Zestaw |

a) Zupa pomidorowa z makaronem (330 ml)
b) Kotlet schabowy (150 g), ziemniaki gotowane (100 g), suréwka (100g)

zestaw |: cena brutto ...t i i aieeans zt

Zestaw Il
a) Zurek z jajkiem (330 ml)
b) Gulasz wieprzowy (150 g), kasza gryczana (100 g), suréwka (1009g)

zestaw Il: cena brutto .......eiiueiiii it e i e ieaiaeaas zt

Zestaw Il

a) Zupa pieczarkowa (330 ml)
b) Makaron z warzywami grillowanymi z fetg ( 300g)

zestaw Il cena brutto .........iiieiiiiei ittt ettt eiiaieeeness z

Zestaw IV

a) Barszcz czerwony (330 ml)
b) Pierogi z miesem i z okrasg (10 szt.)

p 2133 o\ VAR o1=) g = 1 o] U1 1 (o N zt

dnia__ 2017 roku

(pieczec i podpis Oferenta)
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Zalacznik Nr 3 do Formularza ofertowego
WYKAZ DOSWIADCZENIA

potwierdzajgcy doswiadczenie Wykonawcy w $wiadczeniu ustug polegajgcych na obstudze cateringowej
wydarzen (np. konferencji, bankietow, szkolen, przyjec, itp.) zorganizowanych dla grupy minimum 150 0s6b
kazde, ktére obejmowaty co najmniej serwis kawowy wraz z galanterig cukierniczg oraz przekgski typu finger
foods - 1 pkt za kazdg prawidtowo potwierdzong ustuge.

Nazwa Odbiorcy ustugi Zakres wykonanej ustugi Termin realizacji

1 2 3

Rodzaj imprezy:
llo$¢ uczestniczgcych 0sob:

Menu*:

Rodzaj imprezy:
llo$¢ uczestniczgcych 0sob:

Menu*:

* W opisie menu wystarczajgce bedzie podanie ogéinych informacji dotyczgcych jego sktadu, tj. podanie po
kilka nazw pozycji zaserwowanych jako przekgski, napoje, dodatki, itp.

UWAGA:
- Kazda ustuga powinna byé wykazana w oddzielnym wierszu tabeli.
- Do powyzszej tabeli Wykonawca powinien dodac tyle wierszy, ile ustug wykazuje.

dnia 2017 roku

(pieczec i podpis Wykonawcy)
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Zatgcznik Nr 3 do Regulaminu
ISTOTNE POSTANOWIENIA UMOWY

Wdniu.... ...l r. w Warszawie pomiedzy:

Politechnika Warszawska- Centrum Zarzadzania Innowacjami i Transferem Technologii, REGON:
000001554, NIP: 5250005834, ul. Rektorska 4, 00-614 Warszawa, zwang dalej ,,Wynajmujacym”,
reprezentowang przez Prorektora ds. rozwoju Politechniki Warszawskiej prof. dr hab. inz. Stanistawa
Wincenciaka, na podstawie petnomocnictwa udzielonego przez Rektora Politechniki Warszawskiej,
prof. dr. hab. inz. Jana Szmidta, nr BR-P-283/2016 z dnia 1 wrzes$nia 2016 r.,

a

dla oséb prawnych:

........................................ z siedzibg W ..o (), UL
wpisang do rejestru przedsiebiorcow prowadzonego przez Sad Rejonowy dla ..., ,
...... Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego pod nr KRS:
.................................... JREGON: ..., NIP: ..., ZWang dalej
»Najemca”, reprezentowang przez

........................................ prowadzgcym dziatalno$é gospodarcza pod firma
........................................ z gtébwnym miejscem wykonywania dziatalnoSciw ................coooiiin,
(o), UL , wpisanym do Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci
Gospodarczej Rzeczypospolitej Polskiej, REGON: ................... , NIP: , zwanym dalej

»Najemca”,

tacznie zwanymi dalej ,,Stronami”, lub kazdy z nich z osobna ,,Strong”,

w wyniku przeprowadzenia Konkursu, zostata zawarta Umowa o nastepujgcej tresci:
§1

Wynajmujacy oswiadcza, ze jest trwatym zarzadcag budynku potozonego w Warszawie przy ul. Rektorskiej 4.
§2

1. Wynajmujgcy oddaje Najemcy do uzywania nastepujgce pomieszczenia, o tgcznej powierzchni
136,19 m?, znajdujgce sie w budynku przy ul. Rektorskiej 4:
sale konsumpcyjng o powierzchni 106,23 m?2 z przeznaczeniem na dziatalno$¢ gastronomiczna,
- zaplecze o powierzchni 29,96 m?2, obejmujgce kuchnie oraz pomieszczenia z przeznaczeniem na
toalete i szatnie dla pracownikéw.
2. Stan i wyposazenie techniczne lokalu, bedgcego przedmiotem najmu, w dniu podpisania niniejszej
Umowy jest znane Najemcy, ktéry akceptuje je bez zastrzezen.

§3

1. Najemca zobowigzuje sie odpowiednio wyposazy¢ lokal oraz prowadzi¢ w nim dziatalno$¢é z zakresu
matej gastronomii, obejmujaca:

a) Bufet szybkiej obstugi (minimum: $wieze kanapki, wyroby garmazeryjne, satatki, gorgce i zimne
napoje, wyroby cukiernicze i stodycze,

b) obiady (minimum: trzy rodzaje zup, cztery dania obiadowe, dodatki typu ziemniaki, ryz makaron itp.,
suréwki, jarzyny gotowane itp.,

z mozliwoscig konsumpcji na miejscu lub na wynos w pojemnikach jednorazowych, zgodnie ze ztozong
Ofertg w zakresie ilosci rodzajow i gramatury positkow.

2. Najemca zobowigzuje sie do statego utrzymania urozmaiconego asortymentu potraw i positkow
i podawania ich na estetycznej zastawie.

3. Najemca zobowigzuje sie do ustalania cen z niewygérowanym zyskiem.
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10.

11.

Najemca zobowigzuje sie utrzymaé ceny dan w pierwszym roku obowigzywania Umowy na poziomie
cen przedstawionych w Ofercie (Zatgcznik nr 3 do Umowy).

Przygotowanie potraw odbywaé sie bedzie w siedzibie Najemcy Ilub innym odpowiednio
przystosowanym do tego pomieszczeniu i dostarczane bedzie przez Najemce do bufetu przy
ul. Rektorskiej 4.

Najemca bedzie prowadzit dziatalnos¢ na swdj rachunek i ryzyko, osobiscie i/lub przez zatrudnionych
pracownikow.

Najemca oswiadcza, iz spetnia wszystkie wymogi przewidziane przepisami o prowadzeniu okreslonej
niniejszg Umowa dziatalno$ci i ponosi za nig petng odpowiedzialnosé.

Najemca os$wiadcza, ze posiada aktualne ubezpieczenie odpowiedzialno$ci cywilnej w zwigzku
z prowadzong dziatalnoscig gospodarczg i zobowigzuje sie, na zgdanie Wynajmujgcego, przedstawi¢
do wgladu polise ubezpieczeniowa.

Najemca zobowigzany jest do przestrzegania Regulaminéw obowigzujgcych na terenie budynku
Wynajmujgcego. Regulaminy zostang przekazane Najemcy w dniu zawarcia Umowy.

§4

Najemca stwierdza, ze przedmiot najmu znajduje sie w stanie przydatnym do uméwionego uzytku,
zobowigzuije sie na wtasny koszt dokona¢ aranzacji, zgodnie z koncepcjg przedstawiong w Ofercie oraz
utrzymywac przedmiot najmu w stanie, jak po remoncie, przez czas obowigzywania niniejszej Umowy.

Wszelkie inne adaptacje i ulepszenia przedmiotu najmu dokonywane przez Najemce wymagajg
uprzedniej pisemnej zgody Wynajmujgcego.

Najemca, wnoszgc o wyrazenie zgody przez Wynajmujgcego, na wykonanie adaptacji lub ulepszen
przedmiotu najmu jest zobowigzany do przedstawienia wszystkich projektow tych prac.

Najemca ponosi wszelkie koszty adaptacji pomieszczenia, wykonywanej na jego wniosek bez prawa do
rozliczenia naktadéw poniesionych na przedmiot najmu.

Najemca przy prowadzeniu swojej dziatalnosci nie moze powodowac zaktéceh normalnego korzystania
z sgsiadujgcych pomieszczen nie objetych przedmiotem niniejszej Umowy.

Najemca zobowigzuje sie przestrzegaé, w szczegdlnosci przepiséw porzgdkowych, sanitarnych,
bezpieczenstwa i przeciwpozarowych oraz wskazar Wynajmujgcego w tym zakresie.

Najemca ponosi petng odpowiedzialnos¢ materialng za szkody wyrzgdzone osobom fizycznym
w miejscu i w zwigzku z prowadzong dziatalnoscig oraz za szkody w obiekcie (budynek i otoczenie) na
skutek swojej dziatalnosci lub dziatalnosci osob trzecich bedgcych kontrahentami lub gosémi Najemcy.

W przypadku nie uzgodnienia terminu lub nie usuniecia szkdéd w obiekcie w terminie uzgodnionym
przez Strony, Wynajmujgcy usunie szkody na koszt Najemcy. Najemca pokryje koszty usuniecia szkod
przez Wynajmujgcego w terminie 14 dni od przedtozenia przez Wynajmujgcego faktury za wykonane
prace.

Najemca nie moze rozporzadza¢ przedmiotem najmu, a w szczegdélnosci nie moze oddaé przedmiotu
najmu w czesci lub w catosci w podnajem lub do bezptatnego uzywania osobie trzeciej bez uprzedniej
pisemnej zgody Wynajmujgcego.
Najemca obowigzany jest kazdorazowo pisemnie zgtasza¢ Wynajmujgcemu pozostawanie o0séb
Najemcy w wynajmowanym pomieszczeniu po godzinach pracy i w dni wolne od pracy. Wykaz oséb
upowaznionych do wystawiania zgtoszen Najemca ztozy u Wynajmujgcego.
Wywieszanie szyldéw, znakéw na zewngtrz budynku wymaga uprzedniej pisemnej zgody
Wynajmujgcego.

§5

Najemca obowigzany jest do dokonywania drobnych napraw potgczonych ze zwyklym uzywaniem
przedmiotu najmu i ponoszenia zwigzanych z tym naktadow.

W zwigzku z ust. 1, w zakresie nie nalezgcym do obowigzkéw Wynajmujgcego, Najemce obcigza
naprawa i konserwacja urzadzen znajdujgcych sie w wynajmowanym pomieszczeniu, o ktérym mowa
w § 2 ust. 1.

Jezeli w czasie najmu okaze sie potrzeba wykonania napraw wynajmowanych pomieszczen, do ktérych
zobowigzany jest Wynajmujacy, Najemca winien niezwlocznie telefonicznie, nastepnie pisemnie
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powiadomi¢ o tym Wynajmujacego pod rygorem odpowiedzialnosci za ewentualng szkode jaka
powstata w nastepstwie opoznienia zawiadomienia.

Najemca bedzie informowa¢é Wynajmujgcego niezwiocznie o awariach instalacji nalezacych do
Wynajmujacego, pozarze oraz innych szkodach w przedmiocie najmu, a takze bedzie natychmiastowo
podejmowac niezbedne dziatania celem unikniecia dalszych szkéd w przedmiocie najmu.

§6
Czynsz miesieczny za wynajmowany lokal (Sala konsumpcyjna i zaplecze) ustala sie na kwote
........................ zt brutto (stownie ztotych: ..............cooiiiiiiiinl), W tym podatek VAT
w wysokosci 23% wg obowigzujgcych przepisow.
Optata, o ktérej mowa w ust. 1 zawiera:
a) Koszty zarzadu, utrzymania budynku w nalezytym stanie technicznym i estetycznym.

b) Biezgce koszty eksploatacji przedmiotu Umowy, zwigzane z powierzchnig uzytkowang przez
Najemce w zakresie:
- energii elektrycznej,
- centralnego ogrzewania, cieptej i zimnej wody, $ciekow,
- ochrony obiektu,
- konserwacji urzgdzen technicznych.

Niezaleznie od optaty, o ktérej mowa w ust. 1, Najemca bedzie ponosit koszty:

a) wywozu odpadéw komunalnych, na podstawie wystawianych przez Wynajmujgcego dokumentéw
finansowych,

b) dezynsekciji i deratyzacji pomieszczen dwa razy w roku, we wiasnym zakresie.

§7

Czynsz miesieczny bedzie uiszczany z goéry, w PLN, przelewem na rachunek bankowy wskazany
Najemcy przez Wynajmujgcego na fakturze VAT, do 15 dnia kazdego miesigca.

Za dzien zaptaty czynszu uwaza sie dzien uznania rachunku bankowego Wynajmujgcego.

Najemca zobowigzuje sie do zaptaty naleznosci, o ktérych mowa w § 6 ust. 3 w ciggu 14 dni od daty
otrzymania faktury.

Faktury za najem pomieszczen oraz koszty, o ktérych mowa w § 6 ust. 3 pkt a) niniejszej Umowy,
Wynajmujgcy wystawia zgodnie z obowigzujgcymi przepisami ustawy o podatku od towaréw i ustug.

W przypadku opdznienia z zaptatg naleznosci, Wynajmujgcy ma prawo naliczy¢ Najemcy odsetki
w wysokosci ustawowej.

§8

Wynajmujgcy zastrzega sobie prawo waloryzacji stawki czynszu za wynajem lokalu w oparciu
o srednioroczny wskaznik cen towarow i ustug konsumpcyjnych ogétem ogtaszany przez Prezesa GUS
(za rok ubiegty) oraz zmiany stawki tej optaty w przypadku istotnej zmiany wartosci rynkowej optat za
wynajem pomieszczen, istotnego podwyzszenia standardu warunkéw najmu czy w innych
uzasadnionych przypadkach. Waloryzacja bedzie dokonywana ze skutkiem od 1 marca kazdego roku
kalendarzowego.
Wynajmujgcy moze takze podwyzszy¢ stawke czynszu w wypadku ulepszenia powierzchni
wynajmowanej lub powierzchni wspolnych budynku. Najemca jest zobowigzany do podpisania aneksu
do Umowy w tym zakresie, jezeli Wynajmujgcy przedstawi przygotowane przez siebie wyjasnienie
podwyzki z zakresu ulepszen.

§9
Umowa najmu obowigzuje przez okres 2 lat od dnia podpisania Umowy przez ostatnig ze Stron.

Kazda ze Stron moze wypowiedzie¢ Umowe w formie pisemnej na 1 miesigc naprzdd, ze skutkiem na
koniec miesigca kalendarzowego, w nastepujgcych wypadkach:

a) niewlasciwego $wiadczenia ustug gastronomicznych przez Najemce. Przez ,niewlasciwe
swiadczenie ustug gastronomicznych” rozumie sie:

- brak minimalnej iloSci positkow wskazanych w § 3 Umowy w codziennej ofercie Najemcy,
- brak estetycznej zastawy,
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- skargi konsumentéw na jako$¢ $Swiadczonych ustug gastronomicznych, w szczegdlnosci
dotyczgce wielkosci porcji, jakosci oraz estetyki serwowanych positkéw, wygorowanej ceny
positkdw,

- brak dostepnosci petnego asortymentu (bufet szybkiej obstugi, obiady) w godzinach otwarcia
bufetu tj. minimum od 8:00 do 16:00 (obiady minimum od 12:00 do 14:00),

b) podjecia decyzji przez wiasciciela obiektu Ilub zarzadce, co do zmiany przeznaczenia
wynajmowanych pomieszczen.

3. W przypadku uzywania przedmiotu najmu w sposob sprzeczny z Umowg, w tym naruszenia przepisu
§4 ust. 6 lub opdznienia w zaptacie naleznosci za co najmniej dwa petne okresy ptatnosci, Wynajmujacy
moze wypowiedzie¢c Umowe bez zachowania terminu wypowiedzenia na warunkach okreslonych
w przepisach okreslonych w Kodeksie cywilnym.

§10

1. Najemca po rozwigzaniu Umowy najmu zobowigzany jest najpdzniej w ostatnim dniu waznosci Umowy
opusci¢ pomieszczenia i przekazaé je protokotem zdawczo-odbiorczym Wynajmujgcemu w stanie nie
pogorszonym ponad normalne zuzycie, po wykonaniu napraw i odmalowaniu pomieszczen na wiasny
koszt.

2. Ulepszenia przymocowane na state przechodzg na wlasnos¢ Wynajmujacego bezptatnie.
§11

Wszelkie zmiany Umowy pod rygorem niewaznosci wymagajg aneksu w formie pisemne;j.
§12

1. Wynajmujgcy o$wiadcza, ze ubezpiecza budynek od wszystkich ryzyk, do wartosci ksiegowej na dzien
26 wrzesnia kazdego roku kalendarzowego. Wynajmujgcy, zobowigzuje sie, na zagdanie Najemcy,
udostepnic¢ polise do wgladu.

2. W ramach Umowy, Wynajmujgcy zobowigzany jest do:

a) dbania o prawidtowy stan instalacji technicznych w lokalu stanowigcym przedmiot najmu,

b) zapewnienia warunkéw dla dostawy energii elektrycznej i wody (zw i cw) do lokalu oraz centralnego
ogrzewania,

¢) umozliwienia dostepu do pomieszczen, bedacych przedmiotem najmu, niezbednych do prowadzenia
dziatalnosci gastronomicznej objetej zakresem Umowy, uprawnionym osobom ze strony Najemcy.

3. Strony Umowy uzgadniajg, ze jeden zestaw kluczy zapasowych do najmowanego lokalu
(Sali konsumpcyjnej i zaplecza), pozostanie w dyspozycji Wynajmujgcego. Zestawienie kluczy
zapasowych zostanie dotgczone do protokotu zdawczo-odbiorczego. Klucze zostang zapieczetowane
przez obie Strony w kopercie i przechowywane przez Straz Akademickg PW.

4. Klucze bedg uzyte przez Wynajmujgcego lub straz pozarng lub policje tylko w sytuacji nagtego
zagrozenia stanowi technicznemu budynku (awarie) oraz stanach zagrozenia zycia i bezpieczenstwa
mienia pozostatych uzytkownikdw budynku. Wejscie pracownikéw Wynajmujgcego do najmowanych
pomieszczen jw. Podczas nieobecnosci przedstawicieli Najemcy nastgpi tylko w obecnosci
funkcjonariuszy policji, strazy miejskiej lub strazy pozarnej.

5. W przypadku koniecznosci wymiany zamka w drzwiach (do ktéregokolwiek z pomieszczen) przez
Najemce, jeden egzemplarz klucza zapasowego Najemca zobowigzany jest przekazac
Wynajmujgcemu.

6. Najemca zapewnia uprawnionym przedstawicielom Wynajmujgcego nieograniczony dostep do
przedmiotu najmu.

7. Wynajmujagcy ma w kazdym czasie prawo wstepu do przekazanych pomieszczen w celu
przeprowadzenia kontroli jakosci positkow oraz sprawdzenia czy zaistniaty nastepujgce okolicznosci:

a) Najemca nie przestrzega Regulaminéw obowigzujgcych na terenie budynku Wynajmujgcego,
b) Najemca podnajat lokal osobie trzeciej,

¢) Najemca zmienit przeznaczenie lokalu,

d) Najemca nie dba o stan techniczny lokalu,
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e) Ceny zestawdw obiadowych, ich rodzaj, jakos¢ i gramatura nie odpowiadajg ztozonej przez Najemce
Ofercie.

Wynajmujgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek zniszczenia i uszkodzenia urzgdzen i mienia
stanowigcych wiasnosé Najemcy i nie jest zobligowany do zapewnienia pieczy nad tymi przedmiotami.

Dodatkowe ubezpieczenia, w tym ubezpieczenie wilasnego mienia, Najemca zawiera we wiasnym
zakresie.
§13

W sprawach nieuregulowanych niniejszg Umowag majg zastosowanie przepisy Kodeksu cywilnego
(ti. Dz. U. 2 1964 r. Nr 16, poz. 93 z pdzn. zm.) oraz ustawy z dnia 21 sierpnia 1997 r. o gospodarce
nieruchomosciami (tj. Dz. U. 22010 r. Nr 102, poz. 651 z p6zn. zm.).

Ewentualne spory wynikte z realizacji niniejszej Umowy bedg rozstrzygane przez sgd powszechny
wiasciwy miejscowo dla siedziby Wynajmujgcego.
§14
Umowe sporzadzono w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze Stron.
Integralng cze$¢ Umowy stanowig nastepujgce Zatgczniki:
a) Zatgcznik nr 1 — Protokdt zdwezo-odbiorczy,
b) Zatgcznik nr 2 — wycigg z Regulaminu Konkursu - § 2 Przedmiot Konkursu (str. 1-2),
c) Zatgcznik nr 3 — Oferta Najemcy z dnia .......... (Formularz ofertowy wraz z Zatgcznikami nr 1 2).

WYNAJMUJACY NAJEMCA
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Zatacznik nr 1 do Umowy

PROTOKOL ZDAWCZO-ODBIORCZY
Protokét sporzadzono w dniu ...l 2017 roku w sprawie przekazania - przejecia lokalu

znajdujgcego sie w budynku przy ul. Rektorskiej 4 w Warszawie w obecnosci przedstawicieli:
Politechniki Warszawskiej — Centrum Zarzgdzania Innowacjami i Transferem Technologii (Wynajmujgcego)

................................................................................... (Najemcy)

Spisany protokét zdawczo-odbiorczy dotyczy przekazania lokalu znajdujgcego sie na parterze budynku
usytuowanego w Warszawie przy ul. Rektorskiej 4, przeznaczonego na prowadzenie dziatalnosci
gospodarczej w formie bufetu.

Uwagi ogdlne:

= POIOgA .o

= UrzZadzenia ...
- Stan 0goINy IoKalu .......o.ii i

Wraz z przekazywanym lokalem przekazuje sie wszystkie posiadane klucze do ww. lokalu. Protokot
sporzadzono w dwéch jednobrzmigcych egzemplarzach po jednym dla kazdej ze stron.

Uwagi:

Najemca Wynajmujacy
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